Szkolny zestaw podręczników 2019/2020
Klasa  III Technik żywienia i usług gastronomicznych 
	
	Przedmiot (zgodnie z siatką godzin)
	Tytuł
	Autor
	Wydawnictwo
	

	1. 
	Język polski
	Język polski klasa II cz.1 i cz.2

Ponad słowami
	Małgorzata Chmiel, 

Eliza Kostrzewa
	Nowa Era
	

	2
	Język angielski 
	Matura 2015. Repetytorium poziom podstawowy I rozszerzony.   
	M.Rosińska, 
	Wydawnictwo Mcmillan
	

	
	Język niemiecki 
	Alles klar 2a


	Krystyna Łuniewska,
Urszula Tworek, Zofia Wąsik
	WSiP
	

	4.
	Matematyka 
	Matematyka 2 poziom podstawowy

Matematyka 3 poziom podstawowy
	Wojciech Babiański, Lech Chańko, Dorota Ponczek
	Nowa Era
	

	5.
	Biologia 
	Biologia na czasie 1 

Biologia na czasie 2                                                           

Zakres rozszerzony.
	Marek Guzik, Ewa Jastrzębska

Franciszek Dubert, Ryszard Kozik
	Nowa Era
	

	6
	Historia i społeczeństwo
	Poznać przeszłość. Ojczysty panteon i ojczyste spory. 
	Tomasz Maćkowski
	Nowa Era
	

	7.
	Działalność gospodarcza w gastronomii
	Działalność gospodarcza w gastronomii. 
	Hanna Górska-Warsewicz, Beata Sawicka
	WSiP
	

	8.
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem 
	Sporządzanie potraw i napojów. Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem cz.1-2.


	Anna Kmiołek


	WSiP
	

	9.
	Język obcy zawodowy 
	Cooking 
	Wirginia Evans, Jeny Dooley
	Wydawnictwo Egis
	

	10.
	Zasady żywienia
	Zasady żywienia
	Hanna Kuchtanowicz, Irena Nadolna, Beata Przygoda
	WSiP
	

	11.
	Organizacja produkcji gastronomicznej
	Organizacja produkcji gastronomicznej
	Anna Kmiołek

	WSiP
	

	12.
	Usługi gastronomiczne
	Usługi gastronomiczne
	Anna Kmiołek

	WSiP
	

	13.
	Pracownia gastronomiczna
	Sporządzanie potraw i napojów. Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem cz.1-2.


	Anna Kmiołek


	WSiP
	

	14.
	Pracownia planowania żywienia i produkcji gastronomicznej
	Pracownia organizacji żywienia 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda
	WSiP
	

	15.
	Pracownia obsługi klienta 
	Pracownia obsługi klienta
	Piotr Dominik
	WSiP
	


